CONTACTS MOULINS :
Moulin de Churet a Anais : 05 45 69 99 34
Moulin de Trotte-Renard a Bunzac : 05 45 70 30 74

4 ™

Moulin de Picard a Chazelles : 05 45 23 50 66

Samedi 22 et dimanche 23

Moulin de Chazelles brasserie La Rainette :
Visites guidées - Expositions 06 72 92 35 51

" C z o Moulin de Menet a Montbron: o 630
Dégustations - Démonstrations uiin A0 B AR € (L) 2 5 55 0/ 4 5

o K Moulin de La Forge a Rancogne : 05 45 23 10 32
Ventes de produits des moulins & &

Dimanche 23 février

Marché des
/
!z/‘/ producteurs locaux et

Moulin de La Chaume a St Germain de Montbron:
05 45 70 28 82

Moulin de La Pierre a Vilhonneur : 05 45 23 68 81
Moulin de Vouthon : 05 45 70 83 35
Moulin de Chez Pey a Augignac (24) : 0553 60 30 24
Moulin de La Bregére a Cussac (87) : 06 70 2135 30
RENSEIGNEMENTS / PROGRAMME :

OFFICE DE TOURISME
LA ROCHEFOUCAULD LEZ PERIGORD

repas des moulins

a Vouthon

Délices de canard
Parmentier de canard

Assiette de fromages 39 RUE DES HALLES

Gateau du moulin 16110 LA ROCHEFOUCAULD EN ANGOUMOIS

05 45 63 07 45

tourisme.rochefoucauld-perigord.fr

16 €/pers

Réservation possible

mais non obligatoire

La Rochefoucauld
Porte du Périgord|
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VIVANTS

Bandiat-Tardoire-Argence-Colle

22 - 23
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Samedi 22 et dimanche Moulin de La Pierre

23, de 9h a 12h et de 14h
a 18h. Cette année,
I'association Pierre et Savoir Faire propose une
exposition de tableaux et d’artisanat qui seront
vendus au profit de I'association Fleur d’lsa, asso-
ciation qui vient en aide aux malades atteints du
cancer. Une sculpture réalisée par des artisans
d’art sera exposée et mise en vente également au

%Moulins participants

' %Autres moulins : informations non communiquées
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Moulin de Churet
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Bunzac

Moulin de Churet
a Anais
Samedi 22 et dimanche 23
de 9h a 18h : visite du mou-
lin, fabrication d’huile de noix

et de noisette a I'ancienne,
vente de crépes, noix et noi-
settes caramélisées, confiture
et produits des moulins. Pro-
duction d’électricité avec alter-
nateur actionné par la roue.

Moulin de Trotte-Renﬁ

a Bunzac
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Moulin de Trotte-Repard
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Pranzac

; Chazelles
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Moulin de Chazelles 033
Brasserie artisanale La Rainette &

Samedi 22 de 9h a 12h et

de 14h a 18h : visite libre ou
guidée du moulin. Fabrication
d’huile de noix, cuisson de pain
dans le four a bois. Dimanche
23 de 9h a12h et de 14h a
18h : visite libre ou guidée du
moulin, fabrication d’huile,
cuisson de pain et de fouées.

Moulin de Picard
a Chazelles

Samedi 22 de 14h 2 18h
et dimanche 23 de 9h a
12h et de 14h a 18 h.
Visite libre du moulin
datant du 17éme siécle et
restauré dans les années
» 90. Production et vente
d’huile de noix.
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Moulin du Picard g A
%\Mmm Moulin de Chazelles
Moulin de La Chaume e

profit de I'association.
Visite libre ou guidée du moulin.

Ventes de patisseries, boissons chaudes.
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Vers Cussac

\ Moulin ;.I.e_‘La Forge

Rancogne'..

Moulin de Rochebertier
(moulin de la pierre)

. Maulin de Vouthon

|,", -
MONTBRON

Vouthon loulin de Menet

D109

Saint-Germain-de-Montbron

' Brasserie La Rainette

Samedi 22 et dimanche 23 de 10h

a 13h et de 14h a 17h. Un départ de
visite explicative toutes les 45 mn.

Vente de biéres a emporter et service
biére pression au bar. Possibilité de
pique-niquer sur place si la météo le
permet. Situé sur le bord du Bandiat, ce
moulin du 15éme siécle servait a I'ori-
gine a tailler la pierre. En 2006, le moulin
est transformé en brasserie artisanale.

Moulin de La
Bregere a Cussac 53 4o 9h

Dimanche

a 18h. Visite du moulin,
vente de produits : farine,
huiles, cidre et crépes.

Moulin de La Bregére

Moulin de Menet

a Montbron .
Dimanche

23 de 14h a 18 h. Visite libre
ou guidée de cet ancien moulin
banal transformé en minoterie
a la fin du 19éme siécle.
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Moulin de Chez Pey

ers Augignac

Moulin
de Vouthon Samedi 22 et dimanche 23
de 10h a 18h : visite du

moulin du 12éme siécle ayant évolué
pour conserver son activité économique.
Aujourd’hui certifié bio en production
d’huiles et farines sur du matériel tradi-
tionnel, pressage de 1ére pression a
chaud ou a froid, diverses gammes
d’huiles et farines : sésame, noix,
noisette, cameline.



